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Getränkepreisliste 

 

Sekt/Aperitif 

_______________________________________________________________________________________ 

Hausmarke        

Fürst von Metternich 

Chardonnay        0,75l Fl.        28,90 € 

Prosecco 

Mionetto        0,75l Fl.        28,90 € 

Aperol Spritz 

Prosecco•Aperol•Orange•Soda•Eis    0,2l     7,50 €  

Hugo 

Prosecco•Holundersirup•Limette•Minze•Soda•Eis  0,2l    7,50 € 

Campari Orange 

Campari•Orangensaft•Orange•Eis    0,4l   7,50 € 

Lillet 

Prosecco•Trauben•Minze•Limette•Eis    0,2l   7,50 € 

 

 

Alkoholfreier Aperitif 

_______________________________________________________________________________________ 

Monin Bitter Orange 

Orangensaft•Monin Bitter•Orange•Eis    0,2l   6,50 € 

Maracuja Spritz 

Alkoholfreier Sekt•Maracujasirup•Orange•Soda•Eis  0,2l   6,50 € 

Van Nahmen Apfel Rote Johannisbeere Himbeere  

Frucht Secco•Eis•Beeren      0,75l         28,90 € 

 

Weißweine 

_______________________________________________________________________________________ 

Grauer Burgunder 

Karl Pfaffmann•QbA•Pfalz•trocken    0,75l Fl.        25,00 € 

Joachim Heger•Baden•trocken     0,75l Fl.        35,00 € 

Riesling 

Karl•Pfaffmann•QbA•Pfalz•trocken    0,75l Fl.        25,00 € 

Alexander Freimuth•Roter Riesling•Rheingau   0,75l Fl.        30,00 € 

Hagnauer Bacchus  

Burgstall•Bodensee•trocken     0,75l    Fl.        25,00 €  

Kiedricher Riesling 

Robert Weil•Rheingau•trocken     0,75l  Fl.        59,00 € 

Rose  

Karl Pfaffmann•QbA•halbtrocken    0,75l  Fl.        25,00 € 
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Rotweine 
_______________________________________________________________________________________ 

Dornfelder 

Karl Pfaffmann•Pfalz•trocken    0,75l Fl.        28,90 € 

Rotwein-Cuvèe 

Markus Schneider•Pfalz•trocken   0,75l Fl.        35,00 € 

Rioja 

Solar Teules•Tempranillo•Oak Aged   0,75l Fl.        28,90 € 

Ropiteau 

Merlot•trocken      0,75l Fl.        28,90 € 

Nero d‘Avola 

Epicuru•Sizilien•trocken      0,75l Fl.        28,90 € 

 

 

Alkoholfreie Getränke 
_______________________________________________________________________________________ 

Gerolsteiner Mineralwasser    0,75l Fl.  8,00 € 

Granini Orangensaft     1l Fl.         12,00 € 

Cola, Fanta, Sprite      1l Fl.        14,00 € 

Apfelschorle           1l Fl.         14,00 € 

Rhabarbersaft      1l Fl.        16,00 € 

 

Bier 
_______________________________________________________________________________________ 

Gaffel Kölsch       10l        100,00 € 

Gaffel Kölsch      0,2l   2,00 € 

Erdinger Weizen      0,5l Fl.   4,00 € 

Erdinger Alkoholfrei     0,5l Fl  4,00 € 

Fassbrause       0,33l Fl.  3,50 € 

Bitburger/alkoholfrei     0,33 Fl.  3,50 € 

 

Digestive 
_________________________________________________________________________________ 
Grappa       2cl   4,00 € 

Marillenbrandt      2cl   4,00 € 

Himbeergeist      2cl   4,00 € 

Williamsbirne      2cl   4,00 € 

Ramazotti       2cl   4,00 € 

Jubi        2cl   4,00 € 

Fernet       2cl   4,00 € 

Malteser       2cl   3,50 € 

Ouzo        2cl   2,50 € 

Schwesterherz      2cl   3,00 € 
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Longdrinks / Cocktail 
________________________________________________________________________________ 

Cuba Libre      

Bacardi•Cola•Limette•Eis    0,3l     7,50 € 

Vodka Lemon       

Vodka•Zitrone•Eis     0,3l     7,50 € 

Whisky Cola        

Jack Daniels•Cola•Eis     0,3l     7,50 € 

Gin Tonic   

Gin•Tonic Water•Eis     0,3l     7,50 € 

Caipirinha 

Pitu•Limette•brauner Zucker•Soda•Crush Eis 0,3l     7,50 € 

 

 

Warmgetränke 
_________________________________________________________________________________ 
Tasse Kaffee            2,30 € 

Kanne Filterkaffee (8 Tassen)               15,20 € 

Espresso             2,50 € 

Cappuccino             3,20 € 

Latte Macchiato            3,40 € 

Großer Milchkaffee          3,50 € 
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Getränkepauschale 1 

 

Sektempfang 

Hausmarke incl. O- Saft 

(Sektpauschale ausschließlich zum Empfang) 

 

Tischwein 

 

Grauer Burgunder 

Karl Pfaffmann  

Qualitätswein 

 

Rioja 

Spanien  

Oak Aged 

 

Rosé 

Karl Pfaffmann  

halbtrocken 

 

Bier 

 

Gaffelkölsch 

Alkoholfreies Bitburger 

 

 

Softdrinks 

 

Gerolsteiner Wasser 

Cola, Fanta, Sprite, Apfelschorle 

 

 

Kaffee 

 

Kaffee, Espresso, Cappuccino 

(Ausschließlich nach dem Essen) 

 

 

50,00 € p. P. 

für max. 8 Std. Aufenthalt 
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Getränkepauschale 2 

 

Sektempfang 

(1-stündiger Sektempfang) 

Hausmarke incl. O- Saft 

und Van Nahmen (alkoholfreier Fruchtsecco) 

serviert mit Eis und Beeren 

(Sektpauschale ausschließlich zum Empfang) 

 

Tischwein 

Grauer Burgunder 

Karl Pfaffmann  

Qualitätswein 

 

Rosé 

Karl Pfaffmann 

halbtrocken 

 

Nero d‘Avola 

Epicuru 

Sizilien 

Trocken 

 

2 Longdrinks zur Wahl  

Aperol Spritz • Lilet Wild Berry • Gin Tonic • Vodka Lemon • Whisky Cola 

(Ausschließlich nach dem Essen) 

 

Bier 

Gaffelkölsch 

Alkoholfreies Bitburger 

 

Softdrinks 

Gerolsteiner Wasser 

Cola, Fanta, Sprite, Apfelschorle 

 

Kaffee 

Kaffee, Espresso, Cappuccino 

(Ausschließlich nach dem Essen) 

 

68,00 € p. P. 

für max. 8 Std. Aufenthalt 
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